THE GRANOGE

AT BILLY BOB’S COUNTRY WESTERN SALOON
S O (12

ENTREES/STARTERS

Salades composées : salade de pommes de terre aux oignons, salade coleslaw, salade mexicaine
et salade boulgour-quinoa aux cranberries
Mixed salad: Potato and Onion Salad, Coleslaw, Mexican Salad and Bulgur and Quinoa Salad with Cranberries

Assiette de charcuteries : jambon cru, rillettes de poulet, rosette, terrine aux trois viandes, beurre
Charcuterie Platter: Cured Ham, Chicken Rillettes, Rosette, Three-Meat Terrine and Butter

Assiette de crudités : carottes rapées, concombre, tomate et betterave
Salad Platter: Grated Carrot, Cucumber, Tomato and Beetroot

Assiette de la mer : saumon fumé, crevettes roses, blinis et cantadou raifort aux herbes ﬂm
Seafood Platter: Smoked Salmon, Prawns, Blinis and Horseradish Cantadou with herbs :

Soupe de mais / Corn soup
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PLATS /AN DISHES MENU ENFANT / cHiid MENU

Pour enfants agés de 3 a 11 ans inclus / For children aged from 3 to 11

Fajitas de poulet / Chicken fajitas Vittel® (33 cl) ou Minute Maid® Orange* ou Pomme* (20 cl) ou Lait (20 cl)
1 Vittel® (33 cl) or Minute Maid® Orange* or Apple* (20 cl) or Milk (20 cl)
Assiette du cow-boy & Autre boisson fraiche (5 o) sur demande en remplacement du produit proposé.

Other cold drink (25 c) may replace similar item on request.
travers de porc, manchons de poulet sauce BBQ, pamee ¢
chili con carne, gratin de pommes de terre au
Cheddar et épi de mais
CowBoy Platter: ,

] ) i | Ll Bouchées de poulet croustillantes
Pork ribs, Chicken Wings with BBQ Sauce, Chilli Con et triangle d: pommes de terre
Carne, Cheddar Potato Gratin and Corn on the Cob Crispy Chicken Nuggets and Potato triangle

Entrée au choix / Choice of Starter

Pates farcies aux fromages, creme au Parmesan Boulettes de beeuf, sauce tomate et pates
Pasta stuffed with cheese, Parmesan cream Meatballs with tomato sauce and pasta

Saumon, beurre au citron, rago(it de Ilégumes Saumon, beurre au citron et riz blanc
et riz blanc Salmon with lemon butter and rice

Salmon with lemon butter, vegetable stew ]
and rice Brownie, donut et rocher au chocolat

ou Salade de fruits ou Glace
Chili vegan et riz blanc Brownie, Donut and Chocolate and Hazelnut Treat

Vegan chilli and rice or Fruit Salad or Ice Cream

x ™
DESEEEE T o

Assiette de fromages : Brie de Meaux, Cantal, Fourme Célébrez votre ANNIVERSAIRE 35 €

d’Ambert, beurl’e. en notre compagnie et commandez
Cheese Platter: Brie de Meaux, Cantal, Fourme d’Ambert, Butter votre dessert d’anniversaire

en début de repas ! N A N

Assiette dégustation : entremet fruits rouges, cheesecake ooy e LR

citron,
tarte aux n0|x.de pecan et salade de fruits, creme mascarpone Celebrate your BIRTHDAY with us.
Sweet Platter: Red fruits Dessert, Lemon Cheesecake, Pecan ] ]

. . ) Don’t forget to order your birthday dessert
Pie, Fruit salad with Mascarpone Cream before your meal!
Dessert for up to 8 people.

La proposition du Chef : entremet au chocolat, tartelette
Mickey aux fruits rouges, entremet exotique et mini donut
Chef’s special: chocolate sweet, Mickey tartlet with red berries,
exotic sweet and mini donut

©Disney - 06/2021

Chers visiteurs allergiques, nous tenons a votre disposition un recueil d’informations sur la présence d’allergénes dans nos plats,
n’hésitez pas a le demander a I’'un des responsables du restaurant.
If you suffer from food allergies, a Cast Member will be pleased to provide you with information on allergens present in our dishes.
Prix nets / Tax included




BOISSONS FRAICHES/coLb DRINKS

Coca-Cola Original (33 cl)

Coca-Cola Sans Sucres (33 cl)

Sprite sans sucres (33 cl)

Fanta orange sans sucres (33 c))

Fuze Tea péche intense (33 cl)

Lait froid demi-écrémé / Cold milk, semi-skimmed (20 c)

JUS DE FRUITS/FRulT JUICES

Minute Maid® Orange’ / Orange’ (20 c))
Minute Maid® Pomme” / Apple’ (20 cl)
Minute Maid® Ananas’ / Pineapple’ (20 cl)

*jus a base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice

ERUX MINERALES/MINERAL WATERS

(50 cl) (100 cly

S.Pellegrino®
Perrier® Fines Bulles

BIERE PRESSION/DRAUGHT BEER

(25 cl) (50 cl)
1664° Premium

BIERE BOUTEILLE /BOTTLED BEER

Finnbarra Irish Craft Cider (33 cl)

APERITIFS & KIRS/EPERITIVES

Martini Bianco (6 cl)

Martini Rosso (6 ¢l

Ricard (4 cl)

Whisky William Lawson’s (4 cl)

Kir Cassis (15 cl)
Bourgogne Aligoté, creme de cassis / blackcurrant liquor

Kir Mare (15 cl)
Bourgogne Aligoté, creme de mdre / blackberry liquor

Kir Péche (15 cl)
Bourgogne Aligoté, creme de péche / peach liquor

BOISSONS CHAUDES /HoT DRINKS
Propostee oo Jepalretl ()

Espresso 100% arabica

Double Espresso 100% arabica

Décaféiné / Decaffeinated

Café au lait 100% arabica / Coffee with Milk
Cappuccino 100% arabica

Boisson lactée cacaotée / Hot cocoa

Thé / Tea

Infusion / Herbal Tea

CHAMPAGNE & EFFERVESCENT /EFrERVESCENT

Cuvée Disneyland® Paris - Champagne Brut
Imaginée et élaborée par la Maison Lanson (75 c)
Imagined and elaborated by Lanson

Italie : Spumante Prosecco DOC (75 c))

COCKTAILS PREMIUM /PREMIUM COCKTAILS

Blue "Glow-Tini"

Vodka Skyy Infusions Citrus, creme de péche, liqueur de curagao
bleu, jus d’ananas, glagon lumineux souvenir a emporter

Skyy Infusions Citrus vodka, peach liqueur, blue curagao liqueur,
pineapple juice with a souvenir glow cube

Pifna Colada

Rhum Bacardi Carta Blanca, jus d’ananas, préparation a base
de noix de coco

Bacardi Carta Blanca rum, pineapple juice, coconut cream

COCKTAIL SANS ALCOOL /NoN-ALCOHOLIC COCKTAIL

Virgin Colada
Jus d’ananas, créme de coco / Pineapple juice, coco cream

VINS / wiNE

VINS AU PICHET/JUG OF WINE 50/

Blanc/White Vin de Pays d’Oc - Sauvignon.... 11,00 €
Rosé/Rosé Luberon AOC 11,00 €
Rouge/Red Coteaux du Lyonnais AOC - Georges Duboeuf... 11,00 €

VINS AU VERRE/WINE GLASS
Blancs/White

~ Naturalys - Pays d’Oc IGP - Chardonnay
Bordeaux AOC - Entre Deux Mers Cuvée Clémence

Rosé/Rosé
Cotes de Provence AOC - M de Minuty

Rouges/Red
Bordeaux AOC - Chateau de Bordes-Quancard

USA : Gallo Family Vineyards - Cabernet Sauvignon

VINS ROSES/R0SE WINE
(75 cl)

Pays d’Oc IGP - Gris Blanc 24,00 €
Coétes de Provence AOC - M de Minuty 28,00 €

VINS BLANCS/WHITE WINE

Bordeaux
Bordeaux AOC - Entre Deux Mers - Cuvée Clémence.... 28,00 €
Bourgogne
Bourgogne AOC - Chardonnay - La Chablisienne.... 37,00 €
Languedoc
~ Naturalys - Pays d’Oc IGP - Chardonnay 24,00 €

Etrangers/Foreign
USA : Gallo Familly Vineyards - Chardonnay 28,00 €

(75 cl)

VINS ROUGES/RED WINE
Bordeaux
Bordeaux AOC - Chéateau de Bordes-Quancard 24,00 €

Cotes du Rhone
- Cote du Rhone AOC
« Parallele 45 » - P. Jaboulet Ainé 28,00 €

Languedoc
~ Naturalys - Pays d’Oc IGP - Merlot 24,00 €

Etrangers/Foreign
USA : Gallo Family Vineyards - Cabernet Sauvignon ..... 28,00 €

87,5 cl) (75 cl)

Prix nets / Tax included






